
Provstegaardshjemmets menuplan april 2024 

  

   Hovedret Tilbehør Surt Biret 
        

2. 

påskedag  

Mandag 1 Karbonader Kartofler, ærter og gulerødder  Drueagurk  Hindbærdessert 

 Tirsdag 2 Millionbøf  Kartoffelmos og gulerødder Asier  Kærnemælkssuppe med 

rosiner  
Påske-

frokost  

Onsdag 3    Aften: suppe og lunt  

 Torsdag 4 Tarteletter  Høns i asparges   Hyldebærsuppe med 

tvebakker 
 Fredag 5 Fiskefrikadeller  Kartofler, hollandaisesauce, 

broccoli  

 Champignonsuppe  

 Lørdag 6 Nakkesteg  Kartofler/rodfrugter i ovn, sky 

sauce  

Rødbeder  Æblegrød  

 Søndag 7 Skinke  Flødekartofler, broccoli  Sennep  Bagte fersken med 

nougatfløde 
       

 Mandag 8 Svensk pølseret  Ærter   Panacotta med rabarber  
 Tirsdag 9 Frikadeller  Kartofler, stuvet blomkål  Rødbeder  Koldskål med 

kammerjunker  
 Onsdag 10 Lammesteg  Kartofler, sky sauce, bønner  Tzatziki  Frisk frugt  
 Torsdag 11 Skipper labskovs  Brød, purløgs smør, kløvede 

gulerødder  

Rødbeder  Frugtgrød  

 Fredag 12 Lasagne  Salat og dressing   Risengrød med kanel  
 Lørdag 13 Grøntsagsæggekage    Brød, sennep   Tunmousse med brød  
 Søndag 14 Kyllingesteg  Kartofler, sky sauce, 

rabarberkompot  

Agurkesalat  Is med frugter  

       
 Mandag 15 Pølser  Varm kartoffelsalat, ærter   Porresuppe  
Magrethes 

fødselsdag  
Tirsdag 16 Koteletter  Kartofler, smørsauce, 

gulerødder og blomkål 

 Æblekage med fløde 

Lej 31 

 

Onsdag 17 Laks  Kartofler, stuvet spinat, 

gulerødder 

Citron  Frugt (jordbær med creme) 

 Torsdag 18 Medister  Kartofler og brun sauce Rødkål  Solbærsuppe med 

flødeskum  
 Fredag 19 Gule ærter  Nakke  Sennep 

rødbeder  

Banan. 

 Lørdag 20 Farsbrød  Kartofler, sky sauce  Aspargessuppe  
Lej 

70

 

Søndag 21 Bøf med løg  Kartofler, ærter, sky sauce  Rødbeder  Ymerfromage med 

saftsauce  

       
 Mandag 22 Sprængt kalv  Kartofler, kaperssauce, 

blandet grønt 

 Grøntsagssuppe 

 Tirsdag 23 Boller i selleri  Kartofler, gulerødder   Blommedessert  
 Onsdag 24 Fiskefilet  Kartofler, persillesauce, ærter   Budding med saftsauce  
 Torsdag 25 Fyldte pandekager  Salat og dressing   Citronfromage.  
 Fredag   26 Kyllingefarsbrød  Brasede kartofler, ratatouille 

sauce  

  Rabarbergrød  

 Lørdag  27 Hvidkålsrouletter  Kartofler, sauce, gulerødder   Ostekage  
  Søndag   28 Sammenkogt  Kartoffelmos, 

grønsagsblanding  

Asier  Is med vafler 

       
 Mandag  29 Kartoffel musaka  Stegte grøntsager, dressing   Frugtsalat  
 Tirsdag  30 Hvid fisk i porrecreme  Kartofler, broccoli   Abrikosgrød  
 

* = Halv- eller helrund fødselsdag. Der serveres kakao og boller til eftermiddagskaffen. 

 

Ønsker gæster at spise middags / eller aftensmad, skal dette bestilles i køkkenet dagen inden. 


